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APERITIVO
Mini chapata casera saboreada de
jamén ibérico y acompanada de aceite

de oliva ecolégica Abade D.O.

PRIMER PLATO
Arroz “Riz Long Crai Blanchi” con
bogavante nacional acompaiado

con almeja rubia.
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SEGUNDO PLATO -

Chuletén de vacuno afiojo a la brasa
de carbén vegetal, sobre crema de
chocolate negro con naranja amarga.

POSTRE
Tarta “Ferrero Rocher” casera sobre
coulis de vainilla y ron Habana 7.

Pan, bebida y café.
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APERITIVO

Rodajitas de pulpo gallego a la
plancha con cachelos y mojo verde.

PRIMER PLATO

Ensalada de canénigos con laminas
de jamén de la tierra, micuit, fomate
cherry y reduccion de Médena
con sal Maldon.

SEGUNDO PLAIO
Entrecot de morucha autéctona con
salsa de sefas y boletus y guarnicion
de patata panadera y pimiento.

POSTRE

Mousse de chocolate negro
y enrejado de chocolate blanco.

Pan, bebida y café.
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