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PROGRAMA DE ACTOS DE LA XXII FERIA 
DE LOS PRODUCTOS DE LEÓN

VIERNES, 9 DE OCTUBRE DE 2015

19,00 h.	 Inauguración de la XXII FERIA DE LOS 			
	 PRODUCTOS DE LEÓN a cargo del Ilmo. Sr. 		
	 Presidente de la Diputación de León, D. Juan 		
	 Martínez Majo.
	 Pregón Oficial a cargo de Doña Carolina 		
	 Rodríguez. Campeona de España de gimnasia 		
	 rítmica.
	 Recorrido de la comitiva oficial por los stands.

21,30 h.  Cierre de la jornada.

SÁBADO, 10 DE OCTUBRE DE 2015:

11,00 h.   Apertura de la Feria.

11,05 h. 	 Presentación y cata de los productos, de la 		
	 EMPRESA NOVEDAD EN LA FERIA: Bodegas y 		
	 Viñedos Puil.

11,45 h. 	 Presentación y degustación  de los productos, 		
	 de la EMPRESA NOVEDAD EN LA FERIA:  		
	 Zerep Carbónicas y Aguas.

12,30 h. 	 Presentación y degustación de los productos, 		
	 de la EMPRESA NOVEDAD EN LA FERIA: Miel 		
	 Prieto.

13,30 h. 	 Degustación de cecina de chivo de 			 
	 Vegacervera entrecallada. Lugar: Espacio de 		
	 entrada hacia patio de caballos. 
	 Colabora: Cárnicas Tavito.

14:30 h. 	 Cierre de mediodía.

17,00 h.  	 Apertura de la tarde.

17,05 h. 	 Cata elección al Mejor Vino de la Feria de 		



	 Productos de León 2015.
	 Colabora: Sumilleres  profesionales.

18,00 h. 	 Cata elección del mejor queso de la Feria de 		
	 Productos de León 2015
	 Colaboran: Profesionales de la Restauración, 		
	 expertos en gastronomía,  prensa
	 gastronómica y Academia Leonesa de 			
	 Gastronomía.

19,00 h. 	 Presentación de la ASOCIACIÓN DE 			 
	 PRODUCTORES DE QUESOS DE LEÓN.
	 · Exposición de quesos de los asociados.
	 · Degustación de quesos.  

20,30 h. 	 Elección  de la mejor tabla de quesos de León 		
	 2015. Dirigida a Profesionales de hostelería, 		
	 Escuelas de hostelería, Maestros queseros, 		
	 Afinadores, Expertos en queso, Tiendas 		
	 especializadas, etc.

	 Colabora: Asociación de Productores de 		
	 Quesos de León.

21,30 h. 	 Cierre de la jornada.

DOMINGO, 11 DE OCTUBRE DE 2015:

11,00 h. 	 Apertura de la Feria.

11,30 h. 	 Degustación de chocolate a la taza sin azucar 		
	 -especial diabéticos- ofrecida por Chocolates 		
	 Santocildes.

13,00 h. 	 MESA REDONDA: “ La tapa en León: De 		
	 formato culinario al signo de diferenciación”.

	 PARTICIPANTES: 
	 Estarán representados: Bares, cafeterías, 		
	 vinotecas, cocineros y clientes. 
	 Modera: Alfonso Martínez. Periodista de la 		
	 Nueva Crónica.



13,00h. 	 Degustación Popular de la Alubia de La Bañeza-León. 	
	 Colabora: Consejo Regulador de la I.G.P. 		
	 Alubia de La Bañeza- León. 
	 Lugar: Espacio de entrada al patio de caballos.

14:30 h. 	 Cierre de mediodía.

17,00 h.  	 Apertura de la tarde.

17,30 h.	 EXHIBICIÓN  DE COCINA EN VIVO CON 		
	 PRODUCTOS DE LEÓN.
 	 “Repostería con Productos de León”.  
	 Colabora:  Albert Pérez Prada. Profesor del 		
	 centro Saper, de León (Escuela de pastelería). 

19,00 h. 	 “De Juan de la Mata a Santiago Pérez, historia 		
	 de de la repostería  leonesa”. HOMENAJE A D.
	 SANTIAGO PÉREZ GARCÍA. –Maestro de 		
	 reposteros-

	 · MESA REDONDA:” Los dulces en los 			 
	 Productos de León. La aportación de Santiago 		
	 Pérez a la repostería leonesa”. 

	 PARTICIPANTES:
	 - Pedro Fernández Cordero. Presidente de la
	 I.G. P. Mantecadas de Astorga.
	 - César García González. Confitería Asturias.
	 - Alfonso Alonso Salas. Confitería Sanvy.
	 - Javier Losada. Dulces Nazaré.
	 · Modera: Asunción  García Puente. Periodista 		
	 de Diario de León.

	 · Exposición  y posterior degustación, de 		
	 productos de las empresas participantes en el 		
	 homenaje y de las empresas presentes en la 
	 Feria. 

21,30 h. 	 Cierre de la jornada.

LUNES, 12 DE OCTUBRE DE 2015:

11,00 h. 	 Apertura de la Feria.



11,05 h. 	 Recepción Oficial a los Profesionales del sector 		
	 Alimentación, Presentación de los Productos 		
	 Novedad y posterior recorrido por los stands. 
	 (Entrega de acreditaciones en el stand de 		
	 Información-Diputación de León).

11:15 h. 	 Taller de los Sentidos. Impartido por Pablo 		
	 Salgado. Director de Asprona Bierzo.
	 Colabora: Asociación  de Laringectomizados de 		
	 León.

12,15 h. 	 “Productos de León y alimentación saludable”.
	 Colabora: Emilio Blanco. Nutricionista.

14:30 h. 	 Cierre de mediodía. 

17,00 h.  	 Apertura de la tarde.

17,30 h. 	 Presentación de SABOREA BIERZO. Un
	 recorrido por los sabores del Bierzo, de la 		
	 mano de los Consejos Reguladores de la
	 Manzana Reineta del Bierzo, Pera Conferencia 		
	 del Bierzo, Pimiento Asado del Bierzo. Castaña 		
	 del Bierzo. Botillo del Bierzo y Asociación de 		
	 Productores Agroalimentarios del Bierzo.

	 EXHIBICIÓN  DE COCINA EN VIVO CON 		
	 PRODUCTOS DE LEÓN. 
	 “Sabores del Bierzo”.
	 Colaboran:
	 Miguel Martínez del Restaurante “ La Tronera”. 		
	 Villadepalos.
	 Baldomero Sánchez  del Restaurante del Hotel 		
	 Madrid Bierzo. Ponferrada.

20:15 h. 	 Entrega Oficial de Premios de los Concursos 		
	 Convocados.

20:30 h. 	 Clausura Oficial de la XXII Feria de los 			
	 Productos de León a cargo de representantes
	 de la Diputación de León.

21:30 h. 	 Cierre de la  XXII Feria de los Productos de León
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ENTRADA PRINCIPAL

ZONA DE ACTOS

1	 REPOSTERIA MONTESORI 
2	 QUESERIA ABUELO AITALAS
3	 VINOS VALTUILLE
4	 EMBUTIDOS EZEQUIEL
5	 BODEGAS Y VIÑEDOS AMAYA
6	 ORUJOS Y LICORES JOSE DÍEZ
7	 MIEL EL CORNÓN
8	 COFRUBI FRUTA DE CALIDAD
9	 EMBUTIDOS JONAS, VILLAMUÑIO
10	 PRODUCTOS MORÁN
11	 I.G.P. QUESO DE VALDEÓN 
12	 EMBUTIDOS ENTREPEÑAS
13	 LA MEJOR ALUBIA 
14	 CEA ESLA
15	 CASA DE LA MONTAÑA
16	 BODEGA UNIÓN DEL VALLE
17	 EMBUTIDOS EL NEGRILLÓN BOÑAR
18	 MIEL ECOLÓGICA URZAPA 
19	 CONFITERÍA MONTAÑES
20	 BODEGAS PEIQUE

Relación de Expositores



21	 EMBUTIDOS TARABICO
22	 LICORES LOS PRIETOS 
23	 ARTESANIA DE CASA GELES 
24	 EMBUTIDOS VEGARADA
25	 LA ARTESA SELECCIÓN
26	 QUESERÍA EL PALACIO 
27	 TENOIRA GAYOSO
28	 BONANZAS 
29	 QUINTA DEL OBISPO
30	 BODEGAS VITALIS
31	 QUESERÍA ARTESANAL COLADILLA 
32	 CECINA DE LIDIA VALDELLAN
33	 BODEGAS VINOS DE LEON, SA
34	 MIEL PRIETO 
35	 MIEL EL ROBLEDAL
36	 CERVEZA ZEREP
37	 LACTOQUESERA COOVEES -COOP. VEGAESLA
38	 CECINAS PABLO
39	 MORCILLAS MORVEGA
40	 MIEL SILVA
41	 LEGUMBRES LA AUTÉNTICA 
42	 LOS REJOS EMBUTIDOS DE CAZA 
43	 QUESOS SOTERANO 
44	 PEÑIN CHOCOLATIER 
45	 EMBUTIDOS COLADILLA
46	 BODEGAS PELÁEZ 
47	 LICORES LAS MEDULAS 
48	 QUESOS MANZER 
49	 PANADERÍA PEDRO RIAÑO de PRIORO
50	 PANADERÍA TIERRA DE LA REINA
51	 LA HUERTA DE FRESNO - CONSERVAS NATURALES 
52	 CHOCOLATES SANTOCILDES 
53	 MANTECADAS MILAGRITOS
54	 BODEGAS GORDONZELLO - VINOS PEREGRINO 
55	 IBSA 
56	 CECINA DE CHIVO DE VEGACERVERA
57	 ACEITUNAS  LOBO 
58	 BODEGAS CASTROVENTOSA
59	 QUESSIN “EL BOMBON DEL QUESO “
60	 PUERTA DEL VIENTO VITICULTURA ECOLOGICA 
61	 NAZARÉ
62	 BODEGAS Y VIÑEDOS PUIL
63	 TITA QUESOS ARTESANOS 
64	 SUÁREZ, MORCILLA DE LEÓN
65	 EMBUTIDOS ARAÚ
66	 QUESO DE CABRA  LA BRAÑA 
67	 MGWines BODEGAS ESTEFANIA
68	 QUESOS GABINO PÉREZ
69	 LA CHACINERA DE LACIANA S.L. 
70	 VEGASAHAGÚN 
71	 NICANORES DE BOÑAR 
72	 KADABRA SUPERB CRAFT BEER
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