SELLOS ¢COMO PARTICIPO?

Degusta la tapa presentada a concurso al menos en 6 de los 'e)
establecimientos hosteleros participantes (precio de la tapa 3,50 €),
solicita que te selle cada uno la cartilla y cuando tengas los 6 sellos, escribe
qué tapa es la mejor para ti y deposita tu cartilla sellada en las urnas que
tendrd cada establecimiento.

Sélo se daran por validos los votos de las cartillas debidamente selladas
en 6 establecimientos participantes diferentes.

En el recuento de los votos se determinard el primer, segundo vy el tercer
premio.

Para agradecer tu participacion, aceptando la utilizacién de tus datos,

entrards en el sorteo de varios premios donados por: D E L E é
(4 ® - I ]
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MI TAPA FAVORITA / ESTABLECIMIENTO HOSTELERIA DE LEON

La Asociaciéon Empresarial Hosteleria de Ledn, con la colaboraciéon del
Ayuntamiento de Ledn, convoca la séptima ediciéon del concurso “La Mejor
Tapa de Ledn”, con el objetivo de impulsar la mejor oferta de tapas de
calidad. “La Mejor Tapa de Ledn 2026" distinguird la elaboraciéon que
fomente la mejora continua de la gastronomia local y refuerce el turismo
gastrondmico como elemento diferencial del turismo en Leén.

DEL 27 DE FEBRERO AL 15 DE MARZO
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ESTABLECIMIENTOS Y TAPAS

Q Avda. Padre Isla, 117
Temaki Lliones

Q C. Plegarias, 10

Brioche de carrillera ibérica, cebolla encurtida, cilantro y mayonesa de chile (4]

Q@ Avda. Padre Isla, 89
Bocadillo cubano a la leonesa

Q PI. San Martin, 1
Bomba de chorizo de Ledn Entrepeias Q

Q@ Avda. Padre Isla, 105
Carrillera de cerdo ibérico sobre timbal de puré de patata

Q Pl. San Martin, 9
La McKroKet (mini burguer de croqueta de vaca madurada)

o C. Renuevaq, 27
Helado caliente de pulpo con cosas

Q Pl. Mayor, 19
A modo de pizza © O

Q C. Daoiz y Velarde, 2
Arepa leonesa Q)
o Avda. Ramoény Cajal, 5
Pincho de tortilla (4)

Q Pl. Torres de Omana, 5
Crujiente leones desvanero & Q O
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Lee el cédigo QR
con tu movil para
localizar los
establecimientos
en el mapa.
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Q Avda. Padre Isla, 130
FEREGGCOR LA TAPA (4)

o C. Padre Javier de Valladolid, 5
Focaccia de Morcilla (4]
Qccids
Mona Lisa 00
o C.Carmen, 12
Dueto de chocolate y pera ebria del Bierzo (» © @
Q Pl. San Martin, 3

Torto wonton de steak tartar y yema de codorniz “e

Q PIl. Mayor, 26
Potito de la casa 0

Q C. Gily Carrasco, 2
Raiz y fuego - Ledn crujiente Q0O
Q C. Burgo Nuevo, 30
Focaccia Cazzurina (» ©
Q@ C Ruiz de Salazar, 14
Brioche de carbonara leonesa (4)
Q@ C. Ancha, 18
Trampantojo tigre leones (4]
o Pl. Torres de Omana, 3
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PREMIOS

El ganador de la medalla de oro tendrd la oportunidad de participar en el
V Campeonato Oficial de Tapas y Pinchos de Espafia 2027, que se
celebrard en Madrid Fusidn.

Los tres establecimientos galardonados con el titulo de "Mejor Tapa de
Ledn 2026" recibirdn un diploma que acredita su excelencia culinaria en
esta edicién del certamen, ademds serdn nombrados Embajadores
Oficiales del X FID Ledn 2026.

Se otorgardn los siguientes premios:

Medalla de Oro: vale de 500 € en agencia de vigjes.

Medalla de Plata: vale de 300 € en agencia de vigjes..

Medalla de Bronce:vale de 300 € en agencia de vigjes..

El recuento de votos y la entrega de premios se llevardn a cabo el 17 de

marzo alas 9:30 h en el Salén de los Reyes del Ayuntamiento de Ledn, en
la Plaza San Marcelo.

DATOS PERSONALES

Nombre y apellidos:
E-Mail:

Teléfono:

Con su participacion autoriza al tratamiento vy utilizacion de sus datos a Hosteleria de Ledn.
Puede darse de baja o modificarlos en el mail gerencia@hosteleriadeleon.com.



